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CODICE PROGETTO POR0713V10073647

CALENDARIO CORSO

CORSO PASTICCIERE ARTIGIANALE

ore| - data

' _oraric -

docente : : Materia sede
descrivere il settore di riferimento del corso ed il
contesto lavorativo di riferimento (antichi mestieri -
2.|12/03/2013| 8,00-10,00 Santoro Teresa pasticcere artigianale) ostuni
APPLICARE NEL QUOTIDIANO LE PRIORITA'
TRASVERSALI DEL FSE (PARI OPPORTUNITA',
INTERCULTURALITA', COESIONE SOCIALE,
SVILUPPO LOCALE, SOSTENIBILITa AMBIENTALE E
3 |12/03/2013 | 10,00-13,00 Filoni Alessandra HNOWLEDGE SOCIETY) ostuni
B T,
Greco Rocco, ceglie
Barletta Ivan, realizzare gli impasti e le ricette di base per la messa
4 |13/03/2013 [ 14,30-18,30 (éonvertini Giovan:li, pasticceria artigianale pica
ETanova GIOVanT,
Greco Rocco, - ceglie
. Barletta Ivan, - realizzare gli impasti e le ricette di base per la messa
4 |14/03/2013 | 14,30-18,30 | Convertini Giovanni, gasticceria artigianale pica
ea
contesto lavorativo di riferimento (antichi mestieri -
2 |15/03/2013 | 8,00-10,00 Santoro Teresa pasticcere artigianale) ostuni
seguire e rispettare i principi e le norme di igiene e
3 | 15/03/2013 | 10,00-13,00 Giordano Angelo tecnologia alimentare ostuni
Bellanova Giovanni,
Greco Rocco, ceglie
Barletta Ivan, realizzare gli impasti e le ricette di base per la messa
6 |16/03/2013| 8,00-14,00 | Convertini Giovanni, pasticceria artigianale pica
Bellanova Giovanni,
Greco Rocco, ceglie
Barletta Ivan, realizzare gli impasti e le ricette di base per la messa
4 |18/03/2013 | 14,30-18,30 | Convertini Giovanni, pasticceria artigianale pica
UESCTIVETE T SEUOTE UTTHNETNNENMU UeT COrsuvo ea mn
contesto lavorativo di riferimento (antichi mestieri -
.2 {19/03/2013 | 8,00-10;00 Santoro Teresa ' - . asticcere artigianale) ostuni
segu_lre—%—gﬁ‘e Tispettare 1 principi € le norme dr igiene e
3 |19/03/2013 | 10,00-13,00 Giordano Angelo tecnologia alimentare ostuni
Bellanova Giovanni,
Greco Rocco, ceglie
Barletta Ivan, messa
4 |20/03/2013 | 14,30-18,30 | Convertini Giovanni, | realizzare ricette complesse di pasticceria artigianale|pica
Bellanova Giovanni,
Greco Rocco, ceglie
Barletta Ivan, messa
4 |21/03/2013 | 14,30-18,30 | Convertini Giovanni, | realizzare ricette compl di pasticceria artigianale[pica
adoperare i metodi, i linguaggi e gli strumenti
2 |22/03/2013| 8,00-10,00 Palma Antonio informatici (ECDL) ostuni
. : | seguire e rispettare i principi e le norme di igiene e
3 | 22/03/2013 ] 10,00-13,00 Giordano Angelo tecnologia alimentare ostuni
Bellanova Giovanni,
Greco Rocco, ceglie
Barletta Ivan, messa
6 |23/03/2013| 8,00-14,00 | Convertini Giovanni, |realizzare ricette complesse di pasticceria artigianale |pica
Bellanova Giovanni,
Greco Rocco, ceglie
Barletta Ivan, messa
4 |25/03/2013 | 14,30-18,30 [ Convertini Giovanni, | realizzare ricette complesse di pasticceria artigianale|pica

Pagina 1




